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Lampiran 6 

Lembar Observasi Pasar Modern Bintaro 

 

 

LEMBAR OBSERVASI PENELITIAN 

PERMENKES RI NO 17 TAHUN 2020 TENTANG PASAR 

SEHAT(EKSTERNAL) 

 
 

Data Umum 

Nama Pasar : Pasar Modern Bintaro 

Nama Pengelola : LCN (36 Tahun) 

Alamat Pasar : Jl. Jenderal Sudirman No. 2, Kelurahan Pondok Pucung, 

Kecamatan Ciputat, Kota Tangerang Selatan, Banten 15414 
 

 

NO VARIABEL YANG DINILAI PENILAIAN 

A LOKASI YA TIDAK 

 1) Memiliki rencana umum tata ruang   

 2) Tidak berada di daerah rawan bencana 

3) Tidak berada di daerah rawan 

  

 3) Tidak berada di daerah rawan kecelakaan   

 4) Tidak berada/berdekatan dengan tempat pembuangan akhir sampah   

 5) Memiliki batas wilayah yang jelas   

B BANGUNAN PASAR   

1 Umum   

 Bangunan dan rancangan bangunan sesuai dengan ketentuan yang 

berlaku 
  

2 Penataaan Ruang Dagang   

 1) Pembagian zoning sesuai dengan ketentuan yang berlaku   

 2) Pembagian zoning dengan dilengkapi dengan identitas yang jelas   

 3) Jarak antara lorong dan kios minimal 1,5 meter   

 4) Pestisida dan bahan berbahaya berada di tempat yang terpisah dengan 

zona makanan dan bahan pangan 

  

3 Ruang Kantor Pengelola   

 1) Memiliki luas ventilasi minimal 20% dari luas lantai   

 2) Dilengkapi dengan kipas angin atau AC   

 3) Pencahayaan minimal 100 lux   

 4) Tersedia toilet terpisah antara perempuan dan laki-laki   

 5) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 6) Tidak berdebu   

4 Tempat Penjualan Bahan Pangan dan Makanan   
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4.1 Tempat Penjualan Bahan Pangan Basah   

 1) Terdapat meja penjualan dengan tinggi 60 cm dan kemiringan yang 

cukup 
  

 2) Meja penjualan tahan karat dan mudah dibersihkan   

 3) Tempat pemotongan (talenan) mudah dibersihkan   

 4) Memiliki tempat penyimpanan bahan pangan dengan suhu < 5oC   

 5) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 6) Tersedia tempat pencuci bahan pangan dan peralatan   

 7) Memiliki saluran pembuangan air limbah yang tertutup (tidak 

permanen) dan mengalir dengan lancar 

  

 8) Tersedia tempat sampah yang terpisah (sampah kering dan 

sampah basah) 

  

 9) Terhindar dari vektor dan binatang pembawa penyakit serta tempat 

perindukannya 
  

4.2 Tempat Penjualan Bahan Pangan Kering   

 1) Terdapat meja penjualan dengan permukaan yang rata dan tinggi 60 cm   

 2) Meja penjualan tahan karat dan mudah dibersihkan   

 3) Meja penjualan bukan terbuat dari kayu   

 4) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 5) Tersedia tempat sampah yang terpisah (sampah kering dan sampah 

basah) 

  

 6) Terhindar dari vektor dan binatang pembawa penyakit serta tempat 

perindukannya 

  

4.3 Tempat Penjualan Makanan Matang/Siap Saji   

 1) Terdapat meja penjualan yang tertutup dengan permukaan yang rata dan 

tinggi 60 cm 

  

 2) Meja penjualan tahan karat dan mudah dibersihkan   

 3) Meja penjualan bukan terbuat dari kayu   

 4) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 5) Tersedia tempat sampah yang terpisah (sampah kering dan sampah 

basah) 

  

 6) Terhindar dari vektor dan binatang pembawa penyakit serta tempat 

perindukannya 

  

5 Area Parkir   

 1) Memiliki pemisah yang jelas dengan batasan wilayah pasar   

 2) Memiliki tempat parkir yang terpisah antara motor dan mobil   

 3) Tersedia tempat area bongkar muat secara khusus   

 4) Tersedia jalur dan tanda (keluar & masuk) yang jelas   

 5) Tersedia tempat sampah   

 6) Memiliki tanaman penghijau   

 7) Memiliki area resapan hujan   

 8) Tidak ada genangan air   

6 Kontruksi   

6.1 Atap   

 1) Memiliki atap yang kuat dan tidak bocor   

 2) Memiliki kemiringan atap yang cukup (tidak membuat genangan)   
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 3) Memiliki atap dengan ketinggian 4 meter   

 4) Memiliki penangkal petir jika atap memiliki ketinggian lebih dari 10 

meter 

  

6.2 Dinding   

 1) Memiliki dinding dengan warna yang terang dan bersih   

 2) Memiliki permukaan dinding yang bahannya kuat dan kedap air 

(apabila dinding selalu terkena air) 
  

 3) Terdapat bentuk lengkung (conus) pada pertemuan dinding dan lantai   

6.3 Tangga   

 1) Memiliki tinggi maksimal anak tangga 20 cm, lebar pada 

tapak kaki 30 cm dan lebar tangga minimal 1,5 meter 
  

 2) Memiliki pegangan tangan pada tangga (kanan dan kiri)   

 3) Tangga tidak licin dan kuat   

 4) Pencahayaan pada tangga minimal 100 lux   

6.4 Kualitas Udara Dalam Ruangan   

 1) Memiliki luas ventilasi minimal 20% dari luas lantai   

 2) Terdapat ventilasi alami maupun buatan   

6.5 Pencahayaan   

 Memiliki pencahayaan minimal 100 lux untuk melakukan pekerjaan 

pengelolahan dan pembersihan bahan makanan 

  

6.6 Pintu   

 Tersedia pintu khusus untuk penjual daging, ikan dan sejenisnya agar dapat 

menghalangi binatang penular masuk 

  

C SANITASI   

1 Higiene Sanitasi Air   

 1) Memiliki ketersediaan air yang cukup minimal 15 L per orang/hari   

 2) Air tidak keruh, tidak berbau, tidak berwarna dan tidak berasa   

 3) Memiliki jarak antara sumber air bersih dengan septic tank (minimal 10 

m) 
  

 4) Selalu ada pemantauan air bersih yang dilakukan secara rutin (6 bulan 

sekali) 

  

 5) Kualitas air bersih sesuai dengan ketentuan yang berlaku   

2 Kamar Mandi dan Toilet   

 1) Tersedia toilet yang terpisah (antara laki-laki dan perempuan)   

 2) Tersedia toilet dengan jumlah yang cukup   

 3) Tersedia tempat penampungan air (ember atau sejenisnya) yang tidak 

permanen 

  

 4) Tersedia tempat sampah yang tertutup   

 5) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 6) Toilet bersih dan tidak berbau   

 7) Jarak antara toilet dengan tempat penjualan makanan dan bahan pangan 

yaitu 10 meter 

  

3 Pengelolaan Sampah   

 1) Memiliki alat pengangkut sampah yang terpisah di dalam pasar (kuat 

dan mudah dibersihkan) 

  

 2) Memiliki tempat pembuangan sampah sementara (TPS)   
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 3) Tersedia TPS yang kedap air, mudah dibersihkan, dan mudah dijangkau   

 4) TPS berada di luar akses jalan utama   

 5) TPS berada jauh dari bangunan pasar (minimal berjarak 10 m)   

 6) Sampah diambil setiap hari   

 7) Pasar bersih dari sampah yang berserakan   

4 Saluran Pembuangan Air Limbah   

 1) Saluran air limbah tertutup (tidak permanen)/tertutup dilengkapi 

dengan bak control 

  

 2) Limbah mengalir secara baik   

 3) Tidak terdapat bangunan diatas saluran   

 4) Tidak terdapat genangan air limbah di dalam bangunan pasar   

5 IPAL   

 1) Memiliki kapasitas IPAL yang cukup   

 2) Kualitas limbah cair sudah memenuhi syarat   

 3) Adanya pemeriksaan kualitas limbah cair secara rutin (6 bulan sekali)   

6 Tempat Cuci Tangan   

 1) Tersedia di pintu masuk dan keluar pasar dilengkapi dengan air 

mengalir dan sabun 
  

 2) Tersedia di toilet dilengkapi dengan air mengalir dan sabun   

7 Pengendalian Vektor dan Binatang Pembawa Penyakit   

 Di tempat makanan siap saji dan bahan pangan basah maupun kering bebas 

dari lalat, kecoa dan tikus 

  

8 Kualitas Makanan dan Bahan Pangan   

 1) Makanan tidak basi   

 2) Pada makanan dalam kemasan tertutup disimpan dalam suhu 4oC – 

10oC 

  

 3) Pada ikan, daging dan olahan lainnya disimpan dalam suhu 0oC – 4oC   

 4) Pada buah dan sayur disimpan dalam suhu 10oC   

 5) Pada telur dan susu disimpan dalam suhu 5oC – 7oC   

 6) Terdapat penyimpanan bahan makanan berjarak dengan lantai 15 cm, 

dengan dinding 5cm dan langit-langit 60 cm 

  

 7) Adanya pemeriksaan pada makanan yang berpotensi mengandung 

bahan berbahaya oleh pengelola 

  

9 Desinfeksi Pasar   

 1) Adanya penyemprotan desinfeksi yang dilakukan rutin 1 bulan 1 kali   

 2) Bahan desinfeksi yang digunakan tidak mencemari lingkungan   

JUMLAH 87,75% 12,25% 

Tangerang Selatan, 5 Juni 2023 
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Lampiran 7 

Lembar Observasi Pasar Tradisional Jombang 

 

 

LEMBAR OBSERVASI PENELITIAN 

PERMENKES RI NO 17 TAHUN 2020 TENTANG PASAR 

SEHAT(EKSTERNAL) 

 
 

Data Umum 

Nama Pasar : Pasar Tradisional Jombang 

Nama Pengelola : A (34 Tahun) 
Alamat Pasar : Jl. Jombang Raya No. 41 RT 4/RW 13, Kelurahan 

Jombang, Kecamatan Ciputat, Kota Tangerang Selatan 
 

 

NO VARIABEL YANG DINILAI PENILAIAN 

A LOKASI YA TIDAK 

 1) Sesuai dengan rencana umum tata ruang   

 2) Tidak berada di daerah rawan bencana   

 3) Tidak berada di daerah rawan kecelakaan   

 4) Tidak berada/berdekatan dengan tempat pembuangan akhir sampah   

 6) Memiliki batas wilayah yang jelas   

B BANGUNAN PASAR   

1 Umum   

 Bangunan dan rancangan bangunan sesuai dengan ketentuan yang 

berlaku 

  

2 Penataaan Ruang Dagang   

 1) Pembagian zoning sesuai dengan ketentuan yang berlaku   

 2) Pembagian zoning dengan dilengkapi dengan identitas yang jelas   

 3) Jarak antara lorong dan kios minimal 1,5 meter   

 4) Pestisida dan bahan berbahaya berada di tempat yang terpisah dengan 

zona makanan dan bahan pangan 

  

3 Ruang Kantor Pengelola   

 1) Memiliki luas ventilasi minimal 20% dari luas lantai   

 2) Dilengkapi dengan kipas angin atau AC   

 3) Pencahayaan minimal 100 lux   

 4) Tersedia toilet terpisah antara perempuan dan laki-laki   

 5) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 6) Tidak berdebu   
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4 Tempat Penjualan Bahan Pangan dan Makanan   

4.1 Tempat Penjualan Bahan Pangan Basah   

 1) Terdapat meja penjualan dengan tinggi 60 cm dan kemiringan yang 

cukup 
  

 2) Meja penjualan tahan karat dan mudah dibersihkan   

 3) Tempat pemotongan (talenan) mudah dibersihkan   

 4) Memiliki tempat penyimpanan bahan pangan dengan suhu < 5oC   

 5) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 6) Tersedia tempat pencuci bahan pangan dan peralatan   

 7) Memiliki saluran pembuangan air limbah yang tertutup (tidak 

permanen) dan mengalir dengan lancar 

  

 8) Tersedia tempat sampah yang terpisah (sampah kering dan 

sampah basah) 

  

 9) Terhindar dari vektor dan binatang pembawa penyakit serta tempat 

perindukannya 

  

4.2 Tempat Penjualan Bahan Pangan Kering   

 1) Terdapat meja penjualan dengan permukaan yang rata dan tinggi 60 cm   

 2) Meja penjualan tahan karat dan mudah dibersihkan   

 3) Meja penjualan bukan terbuat dari kayu   

 4) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 5) Tersedia tempat sampah yang terpisah (sampah kering dan sampah 

basah) 

  

 6) Terhindar dari vektor dan binatang pembawa penyakit serta tempat 

perindukannya 

  

4.3 Tempat Penjualan Makanan Matang/Siap Saji   

 1) Terdapat meja penjualan yang tertutup dengan permukaan yang rata dan 

tinggi 60 cm 

  

 2) Meja penjualan tahan karat dan mudah dibersihkan   

 3) Meja penjualan bukan terbuat dari kayu   

 4) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 5) Tersedia tempat sampah yang terpisah (sampah kering dan sampah 

basah) 

  

 6) Terhindar dari vektor dan binatang pembawa penyakit serta tempat 

perindukannya 

  

5 Area Parkir   

 1) Memiliki pemisah yang jelas dengan batasan wilayah pasar   

 2) Memiliki tempat parkir yang terpisah antara motor dan mobil   

 3) Tersedia tempat area bongkar muat secara khusus   

 4) Tersedia jalur dan tanda (keluar & masuk) yang jelas   

 5) Tersedia tempat sampah   

 6) Memiliki tanaman penghijau   

 7) Memiliki area resapan hujan   

 8) Tidak ada genangan air   

6 Kontruksi   
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6.1 Atap   

 1) Memiliki atap yang kuat dan tidak bocor   

 2) Memiliki kemiringan atap yang cukup (tidak membuat genangan)   

 3) Memiliki atap dengan ketinggian 4 meter   

 4) Memiliki penangkal petir jika atap memiliki ketinggian lebih dari 10 

meter 

  

6.2 Dinding   

 1) Memiliki dinding dengan warna yang terang dan bersih   

 2) Memiliki permukaan dinding yang bahannya kuat dan kedap air 

(apabila dinding selalu terkena air) 

  

 3) Terdapat bentuk lengkung (conus) pada pertemuan dinding dan lantai   

6.3 Tangga   

 1) Memiliki tinggi maksimal anak tangga 20 cm, lebar pada tapak kaki 30 

cm dan lebar tangga minimal 1,5 meter 

  

 2) Memiliki pegangan tangan pada tangga (kanan dan kiri)   

 3) Tangga tidak licin dan kuat   

 4) Pencahayaan pada tangga minimal 100 lux   

6.4 Kualitas Udara Dalam Ruangan   

 1) Memiliki luas ventilasi minimal 20% dari luas lantai   

 2) Terdapat ventilasi alami maupun buatan   

6.5 Pencahayaan   

 Memiliki pencahayaan minimal 100 lux untuk melakukan pekerjaan 

pengelolahan dan pembersihan bahan makanan 
  

6.6 Pintu   

 Tersedia pintu khusus untuk penjual daging, ikan dan sejenisnya agar dapat 

menghalangi binatang penular masuk 

  

C SANITASI   

1 Higiene Sanitasi Air   

 1) Memiliki ketersediaan air yang cukup minimal 15 L per orang/hari   

 2) Air tidak keruh, tidak berbau, tidak berwarna dan tidak berasa   

 3) Memiliki jarak antara sumber air bersih dengan septic tank (minimal 10 

m) 

  

 4) Selalu ada pemantauan air bersih yang dilakukan secara rutin (6 bulan 

sekali) 

  

 5) Kualitas air bersih sesuai dengan ketentuan yang berlaku   

2 Kamar Mandi dan Toilet   

 1) Tersedia toilet yang terpisah (antara laki-laki dan perempuan)   

 2) Tersedia toilet dengan jumlah yang cukup   

 3) Tersedia tempat penampungan air (ember atau sejenisnya) yang tidak 

permanen 

  

 4) Tersedia tempat sampah yang tertutup   

 5) Tersedia tempat cuci tangan dilengkapi sabun dan air mengalir   

 6) Toilet bersih dan tidak berbau   

 7) Jarak antara toilet dengan tempat penjualan makanan dan bahan pangan 

yaitu 10 meter 

  

3 Pengelolaan Sampah   
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 1) Memiliki alat pengangkut sampah yang terpisah di dalam pasar (kuat 

dan mudah dibersihkan) 

  

 2) Memiliki tempat pembuangan sampah sementara (TPS)   

 3) Tersedia TPS yang kedap air, mudah dibersihkan, dan mudah dijangkau   

 4) TPS berada di luar akses jalan utama   

 5) TPS berada jauh dari bangunan pasar (minimal berjarak 10 m)   

 6) Sampah diambil setiap hari   

 7) Pasar bersih dari sampah yang berserakan   

4 Saluran Pembuangan Air Limbah   

 1) Saluran air limbah tertutup (tidak permanen)/tertutup dilengkapi 

dengan bak control 

  

 2) Limbah mengalir secara baik   

 3) Tidak terdapat bangunan diatas saluran   

 4) Tidak terdapat genangan air limbah di dalam bangunan pasar   

5 IPAL   

 1) Memiliki kapasitas IPAL yang cukup   

 2) Kualitas limbah cair sudah memenuhi syarat   

 3) Adanya pemeriksaan kualitas limbah cair secara rutin (6 bulan sekali)   

6 Tempat Cuci Tangan   

 1) Tersedia di pintu masuk dan keluar pasar dilengkapi dengan air 

mengalir dan sabun 

  

 2) Tersedia di toilet dilengkapi dengan air mengalir dan sabun   

7 Pengendalian Vektor dan Binatang Pembawa Penyakit   

 Di tempat makanan siap saji dan bahan pangan basah maupun kering bebas 

dari lalat, kecoa dan tikus 

  

8 Kualitas Makanan dan Bahan Pangan   

 1) Makanan tidak basi   

 2) Pada makanan dalam kemasan tertutup disimpan dalam suhu 4oC – 

10oC 

  

 3) Pada ikan, daging dan olahan lainnya disimpan dalam suhu 0oC – 4oC   

 4) Pada buah dan sayur disimpan dalam suhu 10oC   

 5) Pada telur dan susu disimpan dalam suhu 5oC – 7oC   

 6) Terdapat penyimpanan bahan makanan berjarak dengan lantai 15 cm, 

dengan dinding 5cm dan langit-langit 60 cm 

  

 7) Adanya pemeriksaan pada makanan yang berpotensi mengandung 

bahan berbahaya oleh pengelola 

  

9 Desinfeksi Pasar   

 1) Adanya penyemprotan desinfeksi yang dilakukan rutin 1 bulan 1 kali   

 2) Bahan desinfeksi yang digunakan tidak mencemari lingkungan   

JUMLAH 36,73% 63,27% 

Tangerang Selatan, 7 Juni 2023
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Lampiran 8 

Dokumentasi 
 

 

Wawancara mendalam dan Focus Group Discussion di Pasar Tradisional Jombang 
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(Lanjutan) 

Wawancara mendalam dan Focus Group Discussion di Pasar Modern Bintaro 
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